Perle Boréale
' i 2 Huitre Chaude Gratinée au Sabayon de Clairette, Perle de citron Yuzu
Menu a 60 €uros %‘9"‘9;9,‘,
. . con Précieux.
‘Hors vins et eaux_ en bouteille
¢ e ) Boule de Foie Gras de Canard Truffée, Gelée de Sauternes,
MENU DE NOEL Brunoise de Poires Confites aux 4 Epices, Pain d’ Epices « Maison »
SERVI LE JEUDI 25 DECEMBRE 2025 A MIDI k2ol ol oo
SUR RESERVATION UNIQUEMENT Perle des Océans d’Hiver

Couronne Fagon Donut Chantilly de Fromage Frais,
Citron et Ciboulette, Gravlax de saumon
OoDetDe
®ause des Fitoiles
Granité de Pommes Vertes au Calvados a la Menthe
oSS
Forét de Noél
Fondant de Pintade Fermiere Farcie au Boudin Blanc et Cépes,
Jus Corsé aux_ éclats de Chdtaignes,
Tatin d"Endives Confites a [Orange, E:crasé de Bleu d’ Antan
OotDetDe
Trésor de la Créche
Terrine au Bleu du Vercors, Abricots et Noix, sur son Lit de Saladine
had g o

. , A o
Concernant vos allergies éventuelles, Réve de Noél
nous vous remercions de nous prévenir dés la réservation.

YA

Service Compris

Buchette Fagon Forét Noire, Creme Anglaise a la Feve de Tonka



